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А.Л.Потоцклrй

, Меню
,:3!.l2.2026

,овогодняя ночь в (Сосновом бору>

холодные закчски:

Ршбное ассорти <<Морскоя торепко>> L/25O/5/ tO
zасmрономчя в ассорlпuменпв, зел ень, о.пuвкu)

ЕЖ Зоrqуско <<lU\ясное лукоlдко>>t IZOO/ LO

tr Т ,,7(мяснм еасmрона.мчя в ассорпruменпrc, зе.пень)

,Т: {l"; ' /liясноя норезкс <<ýеревенский деликотес>> l/5O/5Ol5Ol5O*Yt"r*uнаulпшовФtнац 
wлеm tЁ) пmuцы, фарtпttрованныil блшtчuкмцц язык zовяэtсuй

lL",omBqlHoi1 еруdшtка запечнм)

Плато <<Новогодrий сюрп риз>>L /7О/ 5О / 5О /5О
с салФпо,ц ккурuца с aчaшacoшlt, профuплролlt с печеныо mрескu,

с красной uкрой u сыром кКре-мчttэль буускеmmа с неасныrl сыро,ц u красноil рыбсfi)
из овоlцей <<Овощной букег> |/5O/5O/3O/ZO
перец, салаm айсбере)

плото Llt5o/?o/lo/5
, вuноzраd, орех aрецкuil, меd)

<<Корновол>> (обlций ccrroT) 1/150
,к бро{uер, zopouleK конс., карплофель, морковь, ялiцо,дайанез)

<<ГреческиЬ> (порчионно) t/t65 i
оz)лрец, перец сыр <Фепtуц олuвtd1 лллl,лон, мсtсло поdсолн.)

горячая закчска:

Жульен с курицей с грибоми 1/150
(мясо л{ыпле.нкq uлсIJуlllrlньQны сбеэlс.., лук реllч,, cbtp, слtлвкu)

Рьтбо жореноя в тесте l/t55
{фutле еарбуаlш фше о,qня)

Утверяцаю
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(CB\Huy йt"* часtпь), перец шампuньоны, сыр, карmофель)

Стейк-6обочко. из Форзли
8 *r*.олл из рисс и овоlцей 1/U00l15О

СёЧцрй мясной стейк под оппетитной щопочкой с
зопечённшми кортоФельншми долькоми t/?5o/?oo

(форель, овоtцiм смесь)

Десерт:
ýруrсовшй букет 1/3О0
(манёарuньl, ap)/ula| KuBu, вuноараd, ryрма)

Торт <<Новогодний>1/100
,lýoH9eTbT t/t1O

Напитки:
, Ягодньтй морс 1/100О
Сок L/?5O
Водо минерольноя 1/500

!сй с сохором l/2OOl1,0 tattи

с сохором со сrlивками tl?OOltO/lO
1 бt r.(дrrя взрослrьтх)

подорок 1 упоковко (для яетей)

t/tso
р}коной \IZOO

rцq боярскоя 1/40

со свёшrой t/4O
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